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HÄHNCHEN  
DÖNER KEBAB 
GEGRILLT & GESCHNITTEN 

Verpackt in 2,5-kg-Beutel oder 
8 x 2,5 kg in Karton  
(Empfehlung Portionsgröße: 180 g) 

MHD: 5 – 6 Tage 

QUALITÄT TRIFFT AUF GESCHMACK:

· �Einfache Zubereitung, gleichbleibende Qualität und 
exzellenter Geschmack

· �Produkte sind lange haltbar und vielseitig einsetzbar

ZERTIFIZIERUNGEN: 

2234 

RINDFLEISCH  
KEBAB  
GEGRILLT & GESCHNITTEN 

Verpackt in 2,5-kg-Beutel oder 
8 x 2,5 kg in Karton  
(Empfehlung Portionsgröße: 150 g) 

MHD: 5 – 6 Tage 

FRISCH GEGRILLTES UND  
GESCHNITTENES DÖNERFLEISCH!

IHRE VORTEILE AUF EINEN BLICK:

• Zeitersparnis

• �Das Fleisch ist bereits gegrillt, geschnitten  
und heruntergekühlt – keine aufwändige  
Vorbereitung nötig

• Kein Bratverlust im Vergleich zu Tiefkühlware

• Frische garantiert

• �Das Fleisch wird frisch für Sie zubereitet und kann 
bei Bedarf eingefroren werden

NEU IM SORTIMENT: 

2248 

SPEZIAL KRÄUTER­
MISCHUNG 
GEWÜRZEMIX FÜR SOSSE 

Speisesalz, Zucker, Gewürze, 
Dextrose, getrocknete Kräuter, 
natürliche Gewürzextrakte  
(Beutel à 100 g)

MHD: 2 Jahre 



SAPROS küchenfertige  
Salate und Gemüse GmbH

Bustadt 37  
74360 Ilsfeld 

sapros@sapros.de 
www.sapros.de

 	 07062 92 69 0 
 	 07062 92 69 40

	 150 g 	 Rindfleisch Kebab

	150 g – 200 g 	� Pommes  
( je nach Wunsch auch ohne Pommes)

	 35 g 	 MS Salatmischung oder Eisbergsalat

	 35 g	 Tomatenscheiben

	 25 g	 Zwiebelringe 

	 60 g	 Joghurtsoße 

 
Rindfleisch Kebab Regenerieren:
Füllen sie einen 5 kg-Beutel Rindfleisch-Kebab in einen  
1/1 GN-Behälter (100 mm Tiefe) um und mischen sie das  
Fleisch dabei locker und luftig.

1. Combi-Dämpfer-Modus 
2. �Garraumtemperatur 140ºC 

Klimafenster 50%º %

3. Kerntemperatur 75%ººC
3. Kerntemperatur 75ºC

Unser freundliches Verkaufsteam stellt Ihnen gerne das passende Angebot zusammen.

RINDFLEISCH 
DÖNER TELLER 

HÄHNCHEN
DÖNER TELLER 

	 180 g 	 Hähnchen Döner Kebab

	150 g – 200 g 	� Pommes  
( je nach Wunsch auch ohne Pommes)

	 35 g 	 MS Salatmischung oder Eisbergsalat

	 35 g	 Tomatenscheibe

	 25 g	 Zwiebelringe 

	 60 g	 Joghurtsoße 

 
Hähnchen Döner Kebab Regenerieren:
Füllen sie einen 5 kg-Beutel Hähnchen Döner  in einen  
1/1 GN-Behälter (100 mm Tiefe) um und mischen sie das  
Fleisch dabei locker und luftig.

1. Combi-Dämpfer-Modus 
2. �Garraumtemperatur 150ºC 

Klimafenster 30%º %

3. Kerntemperatur 75%ººC
3. Kerntemperatur 75ºC

380 

TOMATEN 
SCHEIBEN 
5 mm

Beutel á 2,0 kg VD 3 Tage

601 

ZWIEBEL­
RINGE 
BW WEISS 3 – 4 mm

Beutel á 2,5 kg VD 3 Tage

5013 

JOGHURT  
NATUR  
STICHFEST 3,5 %  Fett, 
ohne Gelatine 

Eimer á 5,0 kg

GLEICH DAZU BESTELLEN: 

93 

CLASSIC / 
MONACO 
Endivie, Radicchio,  
Lollo Rosso, Frisee

Beutel á 1 kg VD 3 Tage


